Zubereitung Heil3
Preparation Hot

PROFRI 88V

Fritteuse
Modell PROFRI 8V /88V

« Material: Edelstahl
+ Abgerundetes, herausnehmbares Becken mit Kéltezone
+ Mit Ablasshahn
« Stufenlose Temperatureinstellung
« Herausnehmbare Heizelemente ermdglichen
eine problemlose Reinigung
« Sicherheitsthermostat

Fryer
Model PROFRI 8V /88V

« Material: stainless steel

+ Rounded, removable basin with cooling zone

- With drainage tap

- Variable temperature adjustment

+ Removable heating elements ensure easy cleaning
« Safety thermostat

@ ProFRIBV  230V-1Ph.-3.25kw - SAE
PROFRIB8V 230V- 1 Ph.-2x3,25 kW

@ rroFrisv 8
PROFRIB8V 2x8

| PROFRI8  B260xT430xH350mm
PROFRI88V B550xT430xH350mm

B o7+180

PROFRI8V PROFRI 88V
Bestell Nr. Order No. 172-2070 172-2075
EAN Code 4017337172702 4017337 172900

FE102

Fritteuse
Modell FE101/FE 102

+ Material: Edelstahl

+ Abgerundetes Becken mit Kéltezone

+ Mit Ablasshahn

« Stufenlose Temperatureinstellung

+ Herausnehmbare Heizelemente ermdglichen
eine problemlose Reinigung

» Sicherheitsthermostat

Fryer
Model FE101/FE 102

« Material: stainless steel

« Rounded basin with cooling zone

- With drainage tap

- Variable temperature adjustment

« Removable heating elements ensure easy cleaning
« Safety thermostat

& 1017

B 074180

@ re101 230v-1Ph.-325kW
FE102 230V-1Ph.-2x 3,25 kW

@ rei01 10
FE102 2x10

q FE101 B300xT480x H250mm
FE102 B680xT480 x H250mm

FE101 FE102
Bestell Nr. Order No. 172-2082 172-2083
EAN Code 4017337172818 4017337 172825

149

Fritteuse Fryer




